
 

Restaurant Sankt Petersburg 
Pächter Mikhail Danilenko 

Tel. Nr. 06031/62646 

 

Warme Vorspeisen   Горячие закуски     € 
 
1. Pilzragout (Julienne)    1. Жульен         4,80 

2. Pfannkuchen mit rotem Kaviar 2. Блины с красной икрой         8,40 

3. Peters Pfannkuchen    3. Блины по-Петровски                    6,30 
     mit Zwiebeln und Eiern          с луком и яйцами 

4. Pfannkuchen mit Lachs    4. Блины с красной рыбой         7,80 

5. Kartoffelpfannkuchen mit Lachs   5. Картофельные блины          7,80 
    с красной рыбой 

6. Gegrillte Garnelen mit    6. Жареные креветки на гриле      8,70 
Kräuterbutter          с маслом с зеленью 

    
 

Kalte Vorspeisen    Холодные закуски   

 

7. Tomatensalat     7. Салат из помидор        4,40 

8. Gurkensalat      8. Салат из свежих огурцов       4,40 

9. Kleiner gemischter Salat    9. Маленкий смешанный салат          4,50 

10. Gemischter Salat     10. Смешанный салат       7,60  

11. Gemischter Salat     11. Смешанный салат       8,90 
       mit Putenbrust                      с филе индейки 

12. Gemischter Salat      12. Смешанный салат       7,80 
       mit Thunfisch            с тунцом 

13. Grüner Salat     13. Зелёный салат           4,40 
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  Suppen        Супы               € 
 

15. Borschtsch   15. Борщ         3,80 

16. Borschtsch mit Pompuschka  16. Борщ с помпушкой         4,50 

      und Knoblauch     и чесноком 

17. Soljanka 17. Солянка        4,80       

18. Hühnerbrühe mit Croûtons 18. Бульон куриный с сухариками   3,50 

19. Champignoncremesuppe                      19. Cуп-крем из шампиньонов       3,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Borschtsch mit Pompuschka 

 

 

 

 

 

 

 



 

Restaurant Sankt Petersburg 
Pächter Mikhail Danilenko 

Tel. Nr. 06031/62646 

Hauptspeisen    Горячие блюда        €  
 

20. Pelmeni 20. Пельмени              13,50 
       hausgemachte Maultaschen mit Hackfleisch 

21. Kiever Kotelett * 21. Котлета по-киевски *            13,90 
       Hähnchenbrust paniert 

22. Schnitzel mit Zwiebeln * 22. Шницель в панире с луком *   12,30 

23. Schnitzel mit Pilzen und Zwiebeln * 23. Шницель в панире     12,80 
      с грибами и луком * 

24. Schweinesteak mit Zwiebeln * 24. Свиная отбивная с луком *   13,50 

25. Schweinesteak mit Pilzen 25. Свиная отбивная     13,80 

      und Zwiebeln *      с грибами и луком * 

26. Fleisch „à la rus“ * 26. Мясо «а ля рус» *             13,50 
       Schweinefleisch geschmort        тушёная свинина 

       mit Pilzen und Zwiebeln      с грибами и луком 

27. Pfannkuchen mit Fleisch 27. Блины с мясом 8,90 

28. Putensteak * 28. Отбивная из индейки * 13,50 

29. Rumpsteak * 29. Отбивная из говядины *    18,40 

30. Rumpsteak mit Zwiebeln* 30. Отбивная из говядины с луком*18,90 

31. Fleisch „Sanssouci“ * 31. Мясо «Сансуси» *     13,80 
       Schweinefleisch in pikanter Bratensauce        Свинина в пикантном соусе 

32. Gebratenes Pangasius Filet 32. Филе пангасиуса жареное    16,90 

33. Gebratene Forelle * 33. Форель жареная *     13,80 

34. Schweinshaxe * 34. Свиная рулька *     12,80 

35. Wareniki mit Kartoffeln 35. Вареники с картофелем    13,20 

36. Wareniki mit Quark (süß) 36. Вареники с творогом    13,20 
      hausgemachte Maultaschen mit Quark         

37. Wareniki mit Kirschen (süß) 37. Вареники с вишней    13,20 
      hausgemachte Maultaschen mit Kirschen  

 

 

* Inkl. einer Beilage Ihrer Wahl * С гарниром по Вашему выбору 
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     Гарниры                  € 
hv 
38. Reis      38. Рис 

39. Bratkartoffeln     39. Картофель жареный 

40. Pommes Frites    40. Картофель фри 

41. Kartoffelpfannkuchen   41. Картофельные оладьи 

 

 

 

Kleine Gerichte    Маленькие блюда 

 

42. Pommes Frites     42. Картофель фри       5,80 

      mit Ketchup und Mayonnaise        с кетчупом и майонезом 

43. Kartoffelpfannkuchen   43. Картофельные оладьи      5,80 
      mit Schmand            со сметаной 

44. Kartoffelpfannkuchen   44. Картофельные оладьи      5,80 

      mit Apfelmus           с яблочным муссом 
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Nachtisch     Десерт                     € 
 
45. Pfannkuchen mit Quark   45. Блины с творогом       6,80  

46. Pfannkuchen mit Schokolade  46. Блины с шоколадом      6,80 

47. Pfannkuchen mit Apfelmus  47. Блины с яблочным        6,80 
      und Zimt           муссом и корицей 

48. Eis mit Schokosoße    48. Мороженое с шоколадным 

                                                                       соусом                                   4,80 

49. Eis mit heißen Himbeeren   49. Мороженое с горячей малиной     5,20 

 

Vorbestellung         По предварительному заказу 

50. Ragout in Töpfchen    50. Жаркое в горшочках 

51. Gans gefüllt mit Äpfeln    51. Гусь фаршированый яблоками 

52. Ente gefüllt mit Äpfeln   52. Утка фаршированая яблоками 

53. Gebackene Pute mit Orangen  53. Индейка с апельсинами 

54. Rinderbraten mit Pflaumen   54. Говядина тушёная с черносливом 
      und Weinsauce          в винном соусе 

55. Salat „Stolitschniy“    55. Салат «Столичный» 

56. Salat „Hering unter dem Pelzmantel“ 56. Салат «Сельдь под шубой» 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

Pfannkuchen mit Quark  
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       Warme Getränke                               € 
 Kaffee ......................................................................................     2,00 

 Espresso ......................................................................................     2,00 

 Cappuccino ......................................................................................     2,50 

 Milchkaffee ......................................................................................     2,50 

 Kakao ......................................................................................     2,50 

 Tee  ......................................................................................     2,00 

 

 
 

Alkoholfreie Getränke 

 Coca-Cola ....................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Fanta ..............................................  0,3 ...............................     2,10 

 Sprite..............................................  0,3 ...............................     2,10 

 Orangensaft ..................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Apfelsaft ..................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Tomatensaft ..................................... 0,3 ...............................     2,20 

 Kirschsaft ..................................... 0,3 ...............................     2,20 

 Bananensaft ..................................... 0,3 ...............................     2,20 

 Apfelschorle ..................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Spezi ..............................................  0,3 ...............................     2,10 

 Bitter Lemon ..................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Mineralwasser ............................... 0,25 ...............................     2,10 

 Mineralwasser ............................... 0,7 ...............................     3,90 

 Malzbier  ..................................... 0,3 ...............................     2,10 

 Alkoholfreies Bier  .............................. 0,3 ...............................     2,40 

 Alkoholfreies Weizenbier   ……………… 0,5 …………………………     3,30 

 

 

 

Alkoholische Getränke 

 
 Pils vom Fass …................................ 0,3 ...............................     2,40 

 Russisches Bier aus der Flasche........ 0,5 ...............................     3,30 

 Russisches Weizenbier ……………….. 0,5 …………………………     3,30 

 Hefe Weizen Dunkel ..................... 0,5 ...............................     3,30 

 Hefe Weizen Hell .............................. 0,5 ...............................     3,30 

 Apfelwein ........................................ 0,25 ...............................     1,90 
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Tel. Nr. 06031/62646 

Rotwein 

 
 Spätburgunder trocken Pfalz ......................... 0,2 ......................     3,90 

 Dornfelder trocken Pfalz ......................... 0,2 ......................     3,90 

 Bordeaux Rouge trocken ......................... 0,2 ......................     3,90 

 Mazedonischer Rotwein halbtrocken  .............. 0,2 ......................     3,90 

 Dornfelder halbtrocken    ...............................  0,2 …………………     3,90 

 

 

Weißwein 

 
 Chardonnay Pfalz                ………………………..   0,2 ……………………..     3,90 

 Riesling trocken Pfalz           …………………   0,2 ……………………..     3,90   

 Riesling trocken Pfalz           …………………   1,0 ……………………..   17,50 

 Grauburgunder Kabinett trocken……………         0,2 ……………………..     3,90 

 Grauburgunder Kabinett trocken .-………         0,75 ……………………..   13,80 

 Müller Thurgau halbtrocken/ lieblich  ……    0,2 …………………….     3,90 

 Riesling halbtrocken /lieblich Pfalz ……….          0,2 ……………………..     3,90 

 Weißherbst / Rosé ……………………….          0,2 ……………………..     3,90 

 

 

 

Sekt 

 
 Sekt ………………………………. 0,75 ………………………………….   22,00 

 Sekt ………………………………. 0,2 ………………………………….     5,60 

 Krimsekt    ……………………………   0,75 ………………………………….       40,00 
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Spirituosen 
 

 Amaretto di Saronno ……………………………… 2cl ………………    2,60 

 Baileys Irish Cream ……………………………… 2cl ………………    2,60 

 Kirschlikör ……………………………………………... 2cl ………………    2,60 

 Sambuca ……………………………………………..  2cl ………………    2,30 

 Tequila „Sierra“ Silber oder Gold ……………... 2cl ………………    2,40 

 Tequila „Zimtler“ ……………………………………..  2cl ………………    2,50 

 Erdbeer Limes Polar ……………………………..  2cl ………………    2,30 

 Martini ……………………………………………..  5cl ………………    3,50 

 Gin mit Tonic            ……………………..  2cl ………………    2,60 

 Bacardi mit Cola ……………………………………..  2cl ………………    2,60 

 Wodka „Moskovskaja“ ……………………………..  2cl ………………    2,10 

 Wodka „Moskovskaja“ ……………………………..  0,2l ………………  16,00 

 Wodka „Moskovskaja“ ……………………………..  0,5l ………………  35,00 

 Wodka „Absolut“ ……………………………………..  2cl ………………    2,60 

 Wodka „Absolut“ ……………………………………..  0,2l ………………  20,00 

 Wodka „Absolut“ ……………………………………..  0,7l ………………  50,00 

 Wodka „Perzowka“ ……………………………..  2cl ………………    2,60 

 Wodka „Pfefferkopf“ mit Sangrita ……………..  2cl ………………    2,10 

 Frauenwodka mit Blutorange ……………………..  2cl ………………    2,10 

 Hannessy …………………………………………….  2cl ………………    3,30 

 Asbach Uralt …………………………………….  2cl ………………    2,50 

 Asbach Uralt mit Cola …………………………….  2cl ………………    2,80 

 Metaxa …………………………………………….  2cl ………………    2,30 

 Whiskey „Jack Daniel’s“...................................  2cl ...................   3,30 

 Whiskey mit Cola ............................................  2cl ...................   3,50 

 

 

Longdrinks 
 

 Campari mit Orangensaft ..................................................................     5,50 

 Martini mit Bitterlemon oder Orangensaft  .............................................  5,30 

 Batida de Coco mit Orangensaft…………………………………………………..  5,30 

 Cocktail „Cindy“     …………………………………………………………………..     7,80 
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                                               Pelmeni 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fleisch „à la rus“ 
 


